Weinempfehlung 1dl

IM OFFENAUSSCHANK

Weisswein
Sauvignon Blanc 8.20
Lavradores de Feitoria, Douro, Portugal

"Bovel" Cuvée Blanc 8.20
Weingut Marugg, FlGsch, Schweiz

Rotwein
Private Collection 9.30
Casal da Coelheira, Tejo, Portugal

Carm “Grande Reserva” 12.30
Fam. Roboredo Ribeiro, Douro, Portugal

Barbera d’Alba 8.20
Fabio Oberto, Piemonte, ltalien

Romanico 9.20
Bodegas Teso La Monja, Toro, Spanien

Mittags-Klassiker

Rinds-Entrecéte “Café de Paris*“ 150gr: 39
in feinen Tranchen mit unserer kdstlichen
"Café de Paris"-Sauce und knusprigen
Pommes Allumettes 180gr: 44 | 250gr: 52

Rindstatar “Oliveiras”  als Vorspeise 26 | 34
mit Olivendl und Zwiebelconfit,
knusprige Baguettechips dazu

¥ Feine Spatsommer-Teller

Rauchlachsstreifen auf Salatblatter  22/29
Tomaten, Radiesli, Kapern, Meerrettich

Schweizer Rindscarpaccio 22/29
Salatblatter, Parmiggiano

Burrata Mozzarella & Tomaten 23
mit Pata Negra-Schinken +6.50

> Diverse Salate, Frichte, Kernen &

Riesencreveten vom Giill 36
saftige Pouletbruststreifen und Speck 26
Rinds-Entrecote aufgeschnitten 39/44/52

Tages-Vorspeisen

> Kleiner Blattsalat | Haus- od. Frenchdressing

> Kartoffel-Lauchcremesuppe

Tages-Menus, inkl. Salat oder Suppe

Menu 1 24.90
Fleischkdase mit Spiegelei
Speck und Pommes Carrées

MenU 2 29.90
Rindsstreifen an Trauben-Rahmsauce,
Champignons und Kartoffelgnocchi

Menu Fisch 28.90
Gambas an Currysauce
mit Rosinenreis

MenuU Vegi 23.90
Penne mit "Gemuse-Carbonara"

Chefs Empfehlung

Rindsfiletwurfel "Stroganoff* 39
Gemusereis

W Elsasser Flammkuchen!

Belegt mit Creme, Zwiebeln &

Speck, Chorizo 22
Speck, San Danielle-Schinken, Rucola 28
Rauchlachs, Meerrettich, Schnittlauch 25
Grillgemuse, Tomaten, Salatblatter 24

Tages-Dessert

Siusse Miniatures |flying buffetl  5-9.50

Wiener Kaffee 11



Unsere Lebensmittel...

DIE GESUNDHEIT LIEGT UNS AM HERZEN!

Dafur legen wir grossen Wert auf naturnahe
Produktion, nachhaltige Zucht und
Fangmethoden. Wildfang wird leider selten...
Mit unseren geschatzten Lieferanten pflegen
wir eine persénliche Beziehung, die sich auf
Respekt und Ehrlichkeit stUtzt.

> Fleisch:

Traitafina | Bianchi | Metzgerei Rickenbach
Rind: SwissPrim/SCO/CH | Kalb: SwissPrim
Lamm: GB | Pata Negra: SP | Gefligel:
CH/HU/FR

> Fische und Meeresfrichte:

Bianchi | Braschler Comestibles ZH

Oktopus: MA | Loup de Mer: GR |

Kabeljau: Nordatlantik, wild | Krevetten: VN,
Zucht, nicht extra gefUttert

> Frische Hihner- und Wachteleier liefert uns
fast taglich die Familie Bamert aus Wangen
> Unser feines Oliven6l kormmt aus Portugal
> Unser hausgemachtes Brot ist laktosefrei
und fast glutenfreil

FUr sonstige Fragen Uber Herkunft, Zutaten &
Allergene geben wir Innen gerne mundlich
Auskunft.

Glutenfrei/laktosefrei: Einige Gerichte sind
glutenfrei/laktosefrei und andere

kénnen auch naturlich dementsprechend
zubereitet werden. Bitte fragen Sie uns.
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Preise in CHF, inkl. 7,7% MwSt.
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MITTAGSKARTE

schenken Sie

bl

denn schenken
macht Freude!

Wir freuen uns auf |hre Reservation:
055 442 69 49

Ihr Oliveiras-Team
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